Cukrarem snadno a rychle

tipy, triky a rady primo od mistrii cukradrii
Kurzy, které udélaji radost nejen Vam, ale také vasim blizkym.
Co si upecete, to si také s sebou odnesete.

Pokud chcete kurz darovat, radi Vam pripravime darkovy poukaz.
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Slavnostni dorty

Priprava korpusti
Ukazky plnéni a zdobeni

Potahovani modelovaci hmotou &

Kdy: 25.2. 2017, 8.00 - 15.00 hod. s
Cena: 1 500 Kc¢

.

%@ Zakusky a dezerty

Nahrivané Slehané hmoty, sachr hmota,
bezé hmota, palené tésto, krémy...
(napr. puncové rezy, ovocné rezy, rolddy,
vénecky, vétrniky, povidloné, labuté...)
Kdy: 18. 3. 2017, 8.00 - 15.00 hod.
Cena: 1 200 K¢

% Domaci vyroba plnénych
cokoladovych bonbdnii

Cokoladové bonbény (bez temperovani
¢okolady) s riznymi naplnémi (marcipan,
ganache, smetanové a nugatové naplné...).
Sezndmeni se surovinami a moznostmi, kde
je 1ze nakoupit.

Kdy: 8.4. 2017, 8.00 - 15.00 hod.
Cena: 1 500 K¢

Informace a prihlasky: UHLAVA, o.p.s.
Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906
E-mail: vondracek@uhlava.cz, www.uhlava.cz



